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Majaiscmda kdsitaﬁnapsud

Gold Griiber - neli aastat laagerdunud
Koomneakvaviit

Kéigerawija pipraakvaviit

Munga Maérsja — soe iirdinaps
Marjasnaps

Elixir Vitae — neli aastat 1aagerdunuc1
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‘Tal)ame teatava]gs telya ]@ikibele
Gc tarkaée munkaée joogib,
Mis %alaépetuse jc'irgi segatub
Meile voorsile tulnutele,
Kelya, lﬁnge ja kohu cervisc

Ning Heeleroomn })ﬁlﬁtseva}».’
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9&%vam&rjukese§

Tume kange tirdislu

Tume meedlu 6.90 12.00
Hele kaneelislu

% X
M iircsverni
N Urcsveini e
c
Hansa Klarett 6.00
Olde Hansa Vinum Aurum Regis Rot 8.00 29.00

Olde Hansa Vinum Aurum Regis Weiss 8.00 29.00

Suuresti tanades oravcmamgaée ja kubmﬁntibe eest,

mille iile teenijatel ]gcmgesz:i haa meel on




42.00 / kiilaline
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% Eelroad

Pardtmaksahorgutts Sultani 15he

armsa S1bu1am0081ga Andaluusiast

Ahjus kiipsetatud iirdi-kadaka juust
Londoni kaupmeeste safrani pikels
Hapukurgid Oliivipuu viljad
Urdi-pahklisai Pekileib Lossi toorjuust

% Pearoad

Bﬁrgermeistri ulukifileed
Praetud lshe pahklikastmes

Ulukivorstid metssea—, pédra—, ja karulihast
kokk Frederiku etteiitlemise jargi tehtud

= ](oos armsace 1isanéicega Z

Ingverikaalikad ¢ Suitsuhapukapsas © Ristiriiiitlite laatsemuhedik
Safranispelta

%’ Magusroit

Roosipuding — aadlike sametine horgutis




' SrSuB suuPiSteB

Merewal(lja kostitus 10.30
Kalamari, Andaluusia 16he, kergelt griuitud suitsulc’ihe,

Hansamaja heeringas, Lossi toorjuust, tirdi-pahklisai

4} PinOt Grigio, Gar)a, Cantina di Cuswza

7.50/27.00

Rewali pidulik mekkimistaldrik 10.30

Kadakane riimsoolaliha, pomerantsi - keelesiilt,
Prantsuse 6ukonna pardimaksahc”)rgutis

= { Ol S e R e 2 s

7.50/ 27.00

Urdi-kadakajuust 5.90
koos ﬁrdi-p&hklisaiaga

Kotike kuivatatud pédraliha ﬁrtidega 7.90
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Lisage rasva
Piisavalt Pal}'u,
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nc'i]oiStama,
Rikast maja
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Suuresci tanades oravcmamgabe ja ]gul)mﬁm:i)e eest,

mille gle teenijatel kangesx:i haa meel on




o]oeline kraam

Salatiroog kahe kalaga
hansamaja heeringas, grillitud suitsulshe

=

&

‘ % Pinot Grigio, GarBa, Cantina di CuStoza

& S

50 /i 27.00

Salatiroog lihaga
sink, kadakane riimliha, grillitud harjaliha

() Cuberee Sunagon Reserse, Mones

u]ﬁé

Lihakeedus

valmistatud kolmest erinevast lihast

Krahwi metsaseenekeedus
koos ﬁrdi—p&hklisaiaga
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g@& lukié ja lil)aroaé

P6uult ja metsadest

Black Anguse “Piprakoti” valisfilee 28.50
Cores du R}yone, Sainc es]:irit, R})one

e 32..00

Himaalaja lambatoit mdgilaste 17.40

etteiitlemise j&rgi tehtud’

Clﬁam:i Classico Riserva, Toscana
L= 44.00

Suurkaupmees von Huecki 18.90

mahedamaitseline metsloomasmoor

J ') Obe I_Za,nsa I)ele kaneelialu
6.90 - 0.51/ 12.00 - 1.0l

]umalik seakoot maitsvas dlle siirupis 23.70

]alatiées mehed ohcu e Pelgu,
]umala karjasz: ande Paluvaé
Metsas p&ra), orikaB )
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Mis silmale al)\!atlev
Gi })ruugi ]geelel
I)ea maitseba

Era lase ilu len)

ara Petta

Krahv von Ukskiilli metsseavaagen
hapukapsacl sibulamoos, safranispelta

Ulera Mlbec, Kedken

39.00

Biirgermeistri ulukifileed 32.60
ulukite ﬁleed vastavalt jahibnnele

Clianci Classico Rjserva, Toscana

44.00

Karu 55.20

Tema Majesteedi Tallinna kaitsja ja
valitseja Taanimaa kuningas Waldemar I1 auks
kiipsetatud ja kéige kallimate vfjrtsidega maitsestatud

Amarone éeua Val})oliceua Classico B Veneto
12..00 (12cD /65.00

Vaksa jagu pédrafileed 49.40
oilsa Ordumeistri auks ja kiituseks
trﬁhvli()liga mooritud kadakamarjadega vekitud

:‘ ‘ R miarone della V olxceua Classtco, Venewo

12..00 65 00

Auvaarse Kokk Frederiku ulukivorstid 19.70

pﬁdra—, metssea— ja karulihast

4} Ulera Mlbee, Kedken

39.00



K6i]g maameeste annid,
Kala) mere P6uult

PaaStu aja]gs soLiliku)
Linnu) Taitsa ]g5u:ulik115

ievascese vhcese PﬁﬁtuB

Tnvu SG’B
Veneetsia Suur Pardijalg Safranikastmes
koos sibulamoosi ja teiste armsate 1isanditega

%auvignon Blanc, Silen che Scrares : Maru)orougli

36.00

Peenem roog rostitud kanast

ingverikoogiviljadega
| Ca]nernet %auvignon Rese-rva, Montes

7.50/ 27.00

Varskelt piititud merekala
ingveriksogiviljadega

e Pinoc Grigio, Garda, Cancina % Cuscoza

7.50/27.00

Kalamarjamdgi mooritud ldhel
suure kuldse tera ja kuningliku mekiga l6hemari,
hérk 1éhekala, panni kook juustu ja safraniga

o % Rjesling, Anselmann

9.00/32.00

Praetud Lohe 16.70

metsaseenekastmega

&

5 € Resng, Brechuans

EQPRa’

9.00/32,.00

Suuresci tanades oravanamgaée ja ]giuingite eest,

mille iile teenijatel ]gangesti haa meel on
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I’@aupmehe

trdiaiast
Kikerherne-spinativéie vﬁrtskb‘b‘mneleivakesega 5.00
ﬁrdi*kadakajuust 5.90

Magusad Mandlid

koos ﬁrcli—p&hklisaiaga

Krahwi metsaseenekeedus 7.-40
Viie maitsega taimeroog 15.20
Kuldne laatsepada 13.50

4.00
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Rohkesti ondsaid veine on veel saadaval veinikaardilt
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Sakstekambri
Sa

Mesiroogaée volu
%esi Poiss meelest

Oitsva neiu sﬁles*c

Roosipuding

aadlike sametine hérgutis

Gewﬁrztrarniner, Alsace Grand Cru
Q* §.00 (8cl) / 45.00

éuna—ja meemuhedik krobeda

kasuka ja mancuipiimaga

Luik pole hani

illusioon silmale, hérgutis keelele

Koogimeister Rickardi panni kook
safranipudinguga

Maja kangestatud kohv vahutava koorega
ja koorepumat rummiga

Cl]’lV CltlUS ecl

Teinud rooside v&lu

6.40

7.40

6.40
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